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※　　 が支援した内容です
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デザイン情報収集・
調査商品開発販路拡大補助金

技　術食品表示創　業事業計画

国際展開 その他衛生管理6次
産業化マッチング

〒889-3203
日南市南郷町中村乙2380
電話：0987-64-3841
https://asano-suisan.jp/

有限会社浅野水産

宮崎農業高校
コメント

商 品 名：塩麹漬けカツオたたき（200g/ 袋）
売　　価：1,500 円（税込）
販 売 所：宮崎ブーゲンビリア空港、港の駅めいつ等
商品区分：水産加工品

▲衣類を堆肥化し、できた堆肥で野菜を育てました

▲学科の枠を超えた探求 ▲P-FACTS の循環インフラ

浅野水産「塩麹漬けカツオたたき」が最優秀賞に輝きました‼
～MIYAZAKI FOOD AWARD 2026～

　南郷町目井津港を拠点に沖合漁船を操業する有限会社浅野水産。江戸時代
から続く「かつお一本釣り漁法」を継承しています。漁獲量 30年以上連続日本
一を誇る「日南のかつお」の美味しさを広く知ってもらうために試行錯誤の中、
たどり着いたのが塩麹です。開発した「塩麹漬けカツオたたき」はかつお本来
の旨みとしっとり食感が自慢。「MIYAZAKI FOOD AWARD 2026」の宮崎
県の魅力を伝える食品部門で「最優秀賞」を受賞しました。

（取締役　浅野　美智代）

塩麹が引き出す“かつお本来の旨みとしっとり食感”が自慢塩麹が引き出す“かつお本来の旨みとしっとり食感”が自慢

県が産直ECサイト「ポケットマルシェ」とタッグを組ん
だ事業に出品し、段階的にEC運用に慣れていくことを
提案。パッケージラベルや食品表示について助言しま
した。引き続き販路拡大を支援します。

（コーディネーター　藤藪　志保）
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国際展開 その他衛生管理6次
産業化マッチング

〒520-2313
滋賀県野洲市大篠原2288番地
電話：077-586-8135
https://pieclex.com/

株式会社ピエクレックス

衣類から堆肥、そして野菜栽培から加工へ!!

　革新的素材「ピエクレックス」は、㈱村田製作所の圧電技術を応用した“電気
の繊維”。この繊維を使用した衣類は着用後に回収・堆肥化という資源循環に
より、環境負荷の低減に貢献できます。
　連携先としてマッチングしていただいた宮崎農業高校が当社と実施した
今回のプロジェクトでは、衣類の堆肥化から野菜栽培までを実施。持続的な
未来に向けた探求学習の発表の場である「みらい甲子園」宮崎県大会で評
価され、ファイナリストに選ばれました。
　宮崎農業高校ではジェラートなどの加工・販売を将来的に目指しており、
当社としてもピエクレックス製品の回収から堆肥化までを目に見える形で実
現する循環インフラ「P-FACTS（ピーファクツ）」を様々な連携により進めてい
きます。 （事業推進部　清水 玲佑）

衣類の循環を体感する貴重な機会を頂き、心から感謝します。生活文化科と生産流通科
の連携によりプロジェクトに参加した生徒は、衣類に関する環境や人権の課題を自覚す
るとともに、課題解決力や協働の精神を学びました。今後も「持続可能」の意識について
啓発していきます。 （宮崎農業高校　松本　仁美）

企業と高校生が連携して環境負荷軽減に貢献企業と高校生が連携して環境負荷軽減に貢献

新技術を持つ県外企業と県内高校生をマッチングし、一緒に取り組んだプロジェクト。未来のスタン
ダードであるSDGsに向けた素晴らしい探求の機会でした。「食」「観光」「スポーツ」関連産業が盛ん
な宮崎。今後の重要な視点だと感じます。

（コーディネーター　諏訪園　哲哉）
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みやざき LFP
会員募集

みやざきフードビジネス相談ステーション
0985-89-4452 FAX: 0985-89-4468

電話又はホームページ専用予約フォームからの事前の相談予約が必要です
https://food.mepo.or.jp/form-reservation/

受付時間：平日8：30～17：15（12：00～13：00は除く）

有料駐車場

有料駐車場
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〒880-0811 宮崎市錦町1-10 宮崎グリーンスフィア壱番館（KITEN ビル）3 階
相談対応時間:月曜日～金曜日（9:00～17:00）　※祝日及び12:00～13:00 は除く
※お越しの際は、最寄りの有料駐車場又は公共交通機関をご利用ください。

（公財）宮崎県産業振興機構
フードビジネス推進課

Information こちら
です!

ブラッシュアップ補助金の採択事業者が決定!!
～今年度から公募を2回に分けて実施します～

　「フードビジネス商品開発・ブラッシュアップ支援事
業補助金」について、事業者の皆さまにさらに有効に活
用してもらうため、今年度から年２回に分けて公募する
方式に変更しました。１回目は５月に公募。審査・採択を
経て、７月から来年１月末までが事業期間。２回目は７月
に公募。審査・採択を経て、９月から来年１月末までが事
業期間となります。１回目公募は、右表のとおり８事業者
の事業を採択。採択された事業者の皆さまの取り組み
が順調に進み、魅力ある商品開発や販路拡大につなが
るなど、大きな成果が生まれることを期待しています。

実践に役立つ!! 食品安全認証×生成AI
～宮崎フードイノベーションクラブセミナー開催～

　今年度第 1 回目のセミナーには、19 事業者から23
名（会場 14名、オンライン9名）が参加。国際規格認証
機関「ペリージョンソンレジストラー」の担当者を講師
に、食品安全認証制度の最新動向や輸出対応のポイン
トに加え、生成AIを活用したHACCP 運用や教育資料
作成、記録整理に関する実践的な活用方法などについ
て学びました。グループワークでは、認証運用や人材不
足、生成AI 活用における自社の課題や解決への工夫等
を共有。「AIは業務を支援するツールであり、最終判断
は人が行うことが重要」との認識を深める有意義な情報
交換の場となりました。

プロジェクト構想案の発表＆発表者との個別面談を実施‼
～みやざきLFP研修会～

　みやざき LFP 第 2回研修会を令和 8年 6月22日に開催（参加者 75名）。事業化に向けた支援制度と活用
方法に関する農水省担当者等からの紹介のほか、既存プロジェクトの進捗状況の発表や食ビジネス創出を目指
す4つの新たな構想案の発表があり、全国プラットフォームの佐藤コーディネーターから、地域資源の価値向
上や連携体制づくりに関して、気づきやヒントになる助言がありました。参加者と構想発表者との個別面談など
の食品ビジネスマッチング会も実施。各プロジェクトは、構想参画者を募るとともにみやざき LFP 強化支援事業
を活用するなどブラッシュアップを重ね、 宮崎発の持続可能な食ビジネス創出を目指していく予定です。

《みやざき LFP 第 2 回研修会の内容》
【事業化に向けた支援制度と活用方法の紹介】
　●農林水産省　　●全国プラットフォーム事務局　　●宮崎県農業流通ブランド課
【既存プロジェクトの進捗報告】 
　①宮崎県産ブランド地鶏「みやざき地頭鶏」を起点とした越境共創のための連携拡大
　  （一般社団法人ハチハチ）
【新規プロジェクト発足を目指した構想提案 】
　①黄金しらす構想（株式会社日髙水産）
　②えびの産くわいの食品加工による日常食化と新規顧客の開拓（参代目庄右衛門）
　③自然薯を軸にした食料システム モデル構築事業（サイバイマン合同会社）
　④日南レモンを活用したクラフトジン開発の提案（下塚田ふるさと応援隊）
【食品ビジネスマッチング会】
　●新規構想案発表者（4 者）との個別面談　　●自由交流

令和8年5月25日 ：第1回研修会（実施済）
令和8年5～7月 ：プロジェクト公募（ HP確認要）
令和8年6月22日 ：第2回研修会（実施済）
令和8年10月9日 ：勉強会
令和8年11月11日 ：中間報告会
令和9年1月27日 ：プロジェクトのシーズ検討会
令和9年3月1日 ：成果報告会

事業者名 事業名称
株式会社 FLAP（宮崎市）

金﨑製油（小林市）

有限会社浅野水産（日南市）

株式会社宮崎なかむら農園（宮崎市）

ハーメックのじり株式会社（小林市）

MELLOW（宮崎市）

蛯原農園（日南市）

一般社団法人ウッドピア諸塚（諸塚村）

熟成やきいもの黒糖大学いもの開発

KIRISHIMA OIL ～生搾り製油（金ごま製油、えごま製油）～の販促力強化事業

宮崎県産かつおを使用したプレミアムドッグフードの開発（ふりかけ／ジャーキー）

日向夏アイスクリーム（仮）の開発

青マンゴ－（摘果マンゴー）を活用した商品開発で、道の駅ゆ～ぱるのじりの活性化を目指すプロジェクト

カップアイスのオリジナルパッケージの作成

オトナの檸檬じかん～ LEMON PEEL SYRUP～パッケージの開発

諸塚村産原木椎茸入りギョーザの商品開発及び販路開拓事業

食品安全認証制度の最新動向等を丁寧に説明 自社の課題や工夫等について活発に意見交換

（新規プロジェクト構想案の発表）

みやざき LFP 行事予定


